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Fratelli Bemardini

I fratelll Massimiliano (nella foto)
& Giacomo Bernardini, hanno la-
sclato Il ristorante La Pergola di
via Romaper aprireL'Orologlo Bi-
strotin piazza Curtatone.

ECONOMIA: ILSEGNALE POSITIVO

L’Orologio cambia e torna all’antico
Diventera un bistrot tradizionale

Artefici della "riveluzione" i fratelli Bernardini che lasciano la gestione della Pergola, altro locale storico cittadino

PONTEDERA. Novita nel mon-
do della ristorazione cittadi-
na. I fratelli Bernardini che
da alcuni anni hanno dato
nuova linfa a uno dei risto-
ranti pit longevi e conosciu-
tidi Pontedera, La Pergoladi
viaRoma, trasferisconolalo-
ro attivita nel centro citta,
neilocali del pub L'Orologio
inpiazza Curtatone.

~ Cambia cosi veste, manon
troppo, una delle location
cult della citta della Vespa.
Ricordiamo infatti che 'Oro-
logio nasce storicamente co-
me trattoria per poi diventa-
re ritrovo della movida raffi-
nataed elegante, degliaman-
ti della musica, del buon be-
reedel buonvivere, modella-
to nel tempo dal titolare Lu-
ca Sardelli con passione,
competenza e stile, Raffina-
tezza ed eleganza continue-
ranno a essere i caratteri di-
stintivi di questo locale, che
riporteraal centrodell’attivi-
tala cucina, con apertura sia
a pranzo chea cena, ma che
protrarra l‘apertura fino a
tarda sera per continuare a
esercitare quella funzione di
aggregazione per tutti colo-
ro che amano ascoltare in
tranquillita della buona mu-
sica o godersi un cocktail fat-
tocomesideve. Massimilia-
no e Giacomo Bernardini,
che hanno chiuso il ristoran-
te di via Roma in questi gior-
ni, contano di essere operati-
vinella nuova sede con lalo-
ro arte culinaria da settem-
bre. «Abbiamo colto al volo
questa opportunitd - dice
Massimiliano Bernardini -
che ci permette di esprimere
la nostra filosofia di cucina

in unazona di maggiore visi-
bilitd. Chi ci conosce sa che
la nostra offerta mantiene i
piedi per terra con i prezzi,
ma cerca di essere di qualita
e poter lavorare con 50/60
coperti ci permette di alzare
ancora l'asticella. Abbiamo
investito in attrezzature, ri-
cercae staff ela cucina conti-
nuera a essere diretta da un
grande chefdiesperienzain-
ternazionale e stellata che
vantafondamentali sulla no-
stratradizione toscana; Ales-
sio Concia. Saremo viciniad
altre realta del settore della
ristorazione - continua Ber-
nardini- con'cui perd non en-
treremo in competizione in
quanto la nostra specializza-
zione ci diversifica dall’offer-
ta presente. Noi puntiamo
sulla cucina che cihafatto co-
noscere e che qui mancava,
quindi la tradizione toscana
diterraein particolare le car-
ni piti buone da tutto il mon-
do con tanto di carta delle
carni dalla Wagyu alla Chia-
nina, passando dall’Angus,
ForestaNera, Hereford Irlan-
dese e tante altre. Possiamo
rassicurare tutti gli amant
del vino che da noi avranno
di che divertirsi perché non
saremo solo ristorante ma
anche enoteca, con occhio di
riguardo al territorio. Infine
- conclude Massimiliano-
perfidelizzarela nostra clien-
tela nella nuova sede e per
farci conoscere da altri, da
settembre lanceremo delle

“cene enogastronomiche di

alta qualitd, dimostrative
della nostra cucina, a prezzi
super scontati». —

Enrico Bimbi

L'estemo deIIa Pergola, che presto cambiera gestione etlpodicucina, e l'ingresso dell'Orologlo, che diventera un bistrot

(FOTOSILVI)

LAVORO E OCCUPAZIONE

Nuovilocaliinc
L.a scommessa
di 4 imprenditor

Tre attivita sorgeranno in centro, I'altra nell'ex B
Si aprono varie possibilita di lavoro: ecco come |

PONTEDERA. Se per quanto ri-
guardainegozid’'abbigliamen-
to e di altre categorie merceo-
logiche siassiste ormaidatem-
po a pilt chiusure che apertu-
re, nel settore della ristorazio-
ne Pontedera sembrainvece vi-
vere un momento di assoluto
fermento.

Ne & testimone I'entusiasmo
di quattro imprenditori che
hanno deciso di aprire a breve
nuovilocalinonostante il diffi-
cile periodo che sta attana-
gliando non solo la provincia
pisana, mal’interoPaese. E, co-
me detto, le loro attivita faran-
no tutte parte del settore della
ristorazione. La prima di que-
ste & una vecchia conoscenza
della storia pontederese: La
Pergola. Lo storico ristorante,

in seguito al cambio di gestio-
ne (ne parliamo nella pagina a

fianco) é stato rilevato da Vit-
torio Nacar, un giované che
sembra avere le idee ‘molto
chiare circa il futuro della sua
attivitd. «La Nacar’s Pergola -
questo sara il nuovo nome del
locale di via Roma - proporra
una cucina a meta tra lo stile
campano e la tradizione tosca-
na. Per far questo andremo al-
laricercadiprodottiachilome-
tro zero e dalla qualitd indi-
scussa. Alfine di poter garanti-
re tali premesse siamo inoltre
alla ricerca di collaborazioni
con aziende della zona: I'idea
¢quelladipoter mettereinmo-

stra le grandi prelibatezze del
territorio». Oltre allabuonacu-
cina, la nuova Pergola ha co-
me obiettivo quello di condivi-
dere un’atmosfera familiare
con la clientela. Illocale, total-
mente ristrutturato, terra la
suainaugurazione trail 15 eil
22settembre.

La seconda nuova proposta,
la cui apertura & ormai immi-
nente, si chiamera Volutta e
avrasedeinvia Primo Maggio,
al numero 40. «Volutta si pro-
pone come una pizzeria con-
temporaneache puntasui pro-
dotti locali e sulla staglonahté
degliingredienti con cui saran-
no composte le pizze: per que-
sto motivo avremo un conti-
nuo ricambio dei prodotti of-
ferti - dice il titolare, Simone
Bucchi - Inizialmente saremo
apert soltanto di sera, ma, in
un secondo momento, contia-
mo di aprire anche la mattina
eal pomeriggio proponendoci
come pizza al taglio e aprendo
pure una pasticceria-panifi-
cio». L'inaugurazione & previ-
statral'8eil 15 settembre: per
chi é interessato sono ancora
disponibili posizioni lavorati-
vé in sala. Per proporsi biso-
gna chiamare il 340 2464975
oppure mandare iinamailain-
fo@volutta.it

Risalendo corso Matteotti e
spostandosi in piazza Garibal-
di (lapiazzadeipini) prestosa-
rapossibileimbattersiin un’al-
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