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Di origine franco-polacca, conduce il Podere Anima Mundi e riscopre antichi vitigni toscani

Marta Sierota

D USIGLIANODILARI

Allariscoperta delle nostre origi-
ni nel pieno rispetto della natu-
ra. Foglia Tonda e Pugnitello so-
no due antichissimi vitigni to-
scani di cui si & rischiato di per-
dere le tracce in quanto da tem-
poin disuso perla scarsa redditi-
vita. Le produzioni dei vini da
queste uve sono attenzionate
perché si distinguono a livello
organolettico regalando emozio-
ni uniche e dimenticate, Tra i
produttori virtuosi che si sono
impegnati in questo difficile re-
CUpero e su cui si sono accesi i ri-
flettori, troviamo una piccola
azienda del Pisano. Si tratta del
Podere Anima Mundi di Usiglia-
no di Lari. A condurla con tanto

impegno e passione & Marta Sie-
rota, franco-polacca di origine,
con una laurea in filosofia (da
quiilnome dell’azienda) e un di-
ploma alla scuola del vino di
Francia.

Innamorata della nostra cam-
pagna, Marta fa una scelta di vi-
ta. Rileva circa 20 ettari di terre-
no abbandonati da tantissimo
tempo, condizione indispensa-
bile dato che per lei 'agricoltura
& simbiosi con la natura e non
pud essere disgiunta da pratiche
biodinamiche che sarebbero sta-
te vane lavorando terreni gia in-
quinati. Sei ettari della tenuta si
sono dimostrati particolarmen-
te vocati alla viticoltura e a di-
stanza di circa 10 anni, con i vi-
gneti entrati in maturita, i risul-

tati cominciano a ripagare tanta
perseveranza. La produzione &
dinicchia, fatta di poche miglia-
ia di bottiglie. Ogni vino & un
cru, cioé proveniente da una
unica vigna, nel pieno rispetto
delle convinzioni di Marta che
I'hanno portata ad aderire ai vi-
gnaioli eretici, viticoltori fuori
dal branco in quanto rifuggono
dalle regole del marketing che
dominano il mercato, trovando
una loro dimensione con la ri-
cerca del prodotto naturale che
incarni le caratteristiche del ter-
ritorio d’origine e 'andamento
delle annate.

I'vini del Podere Anima Mon-
di sono in purezza (realizzati
€on un unico vitigno) e fanno
fermentazione spontanea con il

pied de cuve, tecnica che preve-
de una piccola prevendemmia
per fare una base di lieviti che
aiutano una corretta fermenta-
zione finalizzata alla massima
espressione caratteriale dell'uva
e del terroir. A breve, oltre ai vini -
rossi gia fruibili Mor di Roccia da
uva Foglia Tonda (la pampana
sembra una padella) e 2 Venti da
uva Pugnitello dal piccolo grap-
polo grande come un pugno (in
degustazione alla Mangialonga
2018 di Pontedera il 20 maggio),
entreranno in produzione altri
tre vini di ricerca e recupero, vi-
nificati sempre in purezza: Ca-
naiolo, il Colorino del Valdarno
e Ciliegiolo.
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